et

"Exquisit" Beerenauslese DAC
Burgenland

Hans & Christine Nittnaus
Oesterreich, Burgenland

ARt Vinifikation

Sorgsamer Rebschnitt und Laubarbeit, spate Handlese im Herbst, naturliche
Schrumpfung der Beeren am Stock, einzelne beabsichtigte Botrytis-
Entwicklung, schonende Pressung der ganzen Trauben, Garung im
Edelstahltank, Garungsunterbrechung durch Kihlung und Filtration

TNj Restzucker: 174.4 g/I, Gesamtsaure: 7.4 g/l
& Charakter
Strahlendes Strohgelb mit sichtbarer Viskositat; im Duft intensive Aromen von
,?SEES} Steinobst wie Aprikosen und tropischen Frichten wie Ananas, Mango und
EXQUISTT Melonen; am Gaumen fruchtbetont, komplex und elegant mit harmonisch

I ! ausbalancierter Saure, Noten von Rosinen und kandierten Frichten, im
Hintergrund Aromen von getrockneten Orangen, Gewulrzen und Zimt; das
raffinierte Saurespiel belebt den Wein bis in den Abgang
Konsumhinweis

e 9 Terrine, Ganseleber, wurziger Berg-Kase, Blauschimmel-Kase, Dessert, Kuchen,
Schokoladen-Kuchen, Apfelstrudel, Frichteauflauf

Technische Details

Traubensorten: 50% Gruner Veltliner, 40%
Welschriesling, 10% Scheurebe

Trinkreife: 2023 - 2029

Alkohol: 9 Vol.%

Hinweis: Enthalt Sulfite

Bewertungen

2018 Falstaff 93/100

2017 Mundus Vini 94/100
Jeggli Weine AG - Sonnhaldenweg 1 - 8107 Buchs ZERCIVINO @
T 044 844 37 47 - info@jeggliweine.ch - www.jeggliweine.ch DIE ZURCHER WEINFACHGESCHAFT



