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Barolo DOCG

Massolino
[talien, Piemonte

CHF 43.40

Vinifikation
Ausbau fur 30 Monate in grossen, slawonischen Eichenfdssern

Charakter

Rubinrot mit leicht granatroten Reflexen; intensive Nase mit blumigen Noten
von Hagebutten und Veilchen, Aromen von Kirschen und Waldbeeren,
balsamische Krauternoten, Nuancen von Pfeffer und Lakritze; am Gaumen
vollmundig, gut strukturiert und mit Tiefgang; frisch und saftig bis in den
Abgang

Konsumhinweis

Rotes Fleisch, Rind, Lamm, Wild, wirzige Pasta und Risotto, kraftiger Halbhart-
Kase, Hart-Kase
Unser spezieller Tipp: Ganse-Braten

Technische Details

Traubensorten: 100% Nebbiolo
Trinkreife: 2024 - 2035
Alkohol: 14 Vol.%
Hinweis: Enthalt Sulfite
Bewertungen
2019 Gambero Rosso 2/3
2018 Wine Enthusiast 93/100
2018 Falstaff 92/100
2018 Robert Parker 93/100
2018 Gambero Rosso 2.5/3
2017 Robert Parker 92/100
2016 Robert Parker 94/100
2016 Wine Spectator 95/100
2016 Gambero Rosso 2.5/3
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