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"Noralba" Rioja Blanco DOCa

Castillo de Mendoza
Spanien, Rioja

Vinifikation
Garung und Reifung fur 3 - 4 Monate in neuen ungarischen Barriques

Charakter

Helles Gelb mit griinen Reflexen; aromatisch und fruchtig in der Nase mit
Noten von Apfel, Birne und exotischen Friichten wie Ananas, Litschi, Mango;
am Gaumen weich und frisch, mit dezenten Réstnoten und mineralischen
Akzenten, vollmundiger Geschmack, stoffig; langes, saftiges Finale mit
dezenten weissen Schokoladennuancen

Dieser Wein wird vegan produziert.
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NORALBA 100-jahrige Viura-Rebstocke

NCO ECOLGGICO FERMENTADD EN BARRICA
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Konsumhinweis
Tapas, Fisch, Krustentiere wie Gambas und Langusten, Rind-Tatar, Grill

Technische Details

Traubensorten: 95% Viura, 5% Malvasia
Trinkreife: 2024 - 2029
Alkohol: 13.5Vol.%
Hinweis: Enthalt Sulfite
Methode: Zertifizierter Biowein
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