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"Chnebeli-Wy" Montepulciano d'Abruzzo
DOC

Zaccagnini
[talien, Abruzzen

Vinifikation
Ausbau im Edelstahltank, Reifung fir 6 Monate im slawonische Eichenfass,
Lagerung fUr ein paar Monate auf der Flasche

Charakter

Kraftiges, dichtes Rot mit blaulichen Reflexen; sehr fruchtiges, offenes Bouquet
mit Aromen von Waldbeeren, Brombeeren, Weichselkirschen und etwas
Zwetschgen, leichte Unterholznote; im Gaumen weich mit viel Frucht, saftig
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Ein ausgesprochener Pasta-Pizza-Wein, der viel Freude macht und sich mit
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il Konsumhinweis
TR T Pizza, Pasta, Fleisch und Fisch vom Grill, Geflligel, Halbhart-Kase
- Technische Details
Traubensorten: 100% Montepulciano
Trinkreife: 2023 - 2025
Alkohol: 13 Vol.%
Hinweis: Enthalt Sulfite
Bewertungen
2019 Gambero Rosso 2/3
2018 Gambero Rosso 2/3
2016 Gambero Rosso 2/3
2014 Gambero Rosso 1/3
2013 Gambero Rosso 2/3
2012 Gambero Rosso 2.5/3
2011 Gambero Rosso 2/3
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