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"Les Quartz" AOC Cote du Rhone

Domaine Le Clos du Caillou
Frankreich, Rhonetal

Vinifikation
Handlese, Vergarung in Edelstahl- und Betontanks, 50% Lagerung flr 8 - 12
Monate in Holzfassern (Demi-Muid)

Charakter

Strahlendes Rot; im Duft vielschichtig und mit vollem Ausdruck nach dunklen
Beeren, rote Kirschen, Rosen und mineralische Wurze; auf dem Gaumen
geschmeidig und mit feinen Gerbstoffen, tolle Lange mit tieffruchtigen Aromen;
wiederum schon unterlegte Mineralitat im Wechselspiel mit tollen
Fruchtaromen bis ins Finale

Ein wunderbar harmonischer, eleganter und komplexer Cotes du Rhéne-Wein.

Konsumhinweis
Rotes Fleisch, Rind, Lamm-Gigot, Wild, Wild-Gefltgel, Schmor-Braten, Eintopf,

tes QUARDIEW

e
% rassige Halbhart-Kase und Hart-Kase

AR
(e Clop A A

Technische Details

Traubensorten: 85% Grenache Noir, 15% Syrah /
Shiraz

Trinkreife: 2021 - 2028

Alkohol: 15 Vol.%

Hinweis: Enthalt Sulfite

Methode: Zertifizierter Biowein

Bewertungen

2020 Robert Parker 93/100
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