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Prosecco DOC Treviso Extra Dry
Millesimato

La Farra
[talien, Veneto

CHF 10.80

Vinifikation
Garung im Edelstahltank, anschliessender Ausbau nach der Méthode Charmant
(Tankgarverfahren)

Charakter

Mittleres Hellgelb; im Bouquet fruchtvolle Aromatik nach Bliten und
Zitrusfrucht; am Gaumen eine gelungene Mischung aus Frucht, Weichheit und
jugendlichem Trinkgenuss, sehr unkompliziert mit spritziger Perlage - ein
herrlicher Prosecco mit einem ausgezeichneten Preis-Genuss-Verhaltnis!

Terroir
Die Trauben fur den Prosecco DOC Treviso stammen aus den Rebbergen der
Colli Trevigiani, im higeligen Hinterland der Stadt Treviso.

Konsumhinweis
Apero, Raucher-Lachs, Meeresfriichte, Brunch, Weissschimmel-Kase, Frisch-

Kase, leichte Desserts, Cremen

Technische Details

Traubensorten: 100% Glera
Trinkreife: 2022 - 2024
Alkohol: 11 Vol.%
Hinweis: Enthalt Sulfite
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