
Jeggli Weine feiern!

Feste soll man 
feiern
Mit unserer span-
nenden Eventserie 
haben wir für Jeden 
etwas geplant. Eine 
Degu, ein Wine&Dine 
und sogar Openair 
Kino warten auf Sie! 
Mehr dazu auf
Seite 3 u.w.

Sommer, Sonne, 
Weingenuss
Ob für Sommer- 
Apéro, einen rosé 
Farbtupfer beim 
Sommergewitter 
oder Grillbegleiter - 
entdecken Sie unse-
re Weintipps.
Sommerweine auf
Seite 6 & 7

Feiern Sie mit uns - zum 35-Jahr Jubiläum 
zelebrieren wir gemeinsam Wein & Genuss!  

Jubiläum 2024

Das waren noch 
zeiten
In 35 Jahren kom-
men so manche 
Geschichten und 
Erinnerungen zu-
sammen - stöbern 
Sie mit uns in den 
Chroniken.
Mehr dazu auf
Seite 8 & 9

35  JA
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Jeggli Weine hat allen
Grund zu feiern!

Nachdem Sie bereits zweimal durch 
unsere «Jeggli Weine erleben»-Zeitun-
gen blättern konnten, liegt heute nun 
die Ausgabe «Jeggli Weine feiern» vor 
Ihnen! Denn wir haben allen Grund zum 
Feiern – seit bereits 35 Jahren steht 
Jeggli Weine für echten Weingenuss, 
grosse Begeisterung für aussergewöhn-
liche Tropfen und höchsten Anspruch, 
unsere Leidenschaft und Weinwissen 
mit Ihnen zu teilen.

In 35 Jahren hat sich viel getan. Einen 
kleinen Einblick erhaschen Sie in unserer 
humorvoll zusammengefassten Chronik 
auf den nächsten Seiten. Vieles haben 
Sie als geschätzte und treue Kunden 
selbst im Verlauf der vergangenen Jahre 
miterleben können. Und so möchten wir 
auch im Jubiläums-Jahr das gemeins-
ame Erleben und Zelebrieren gross- 
schreiben und haben uns wiederum 
einige schöne Weinanlässe für Sie 
einfallen lassen. Stöbern Sie durch un-
sere Zeitung und entdecken Sie unser 
Angebot an Degustationstagen, einen 
einzigartigen Kino-Abend unter freiem 
Himmel und genussvolles Schlemmen 
am Wine & Dine.

Mit grossem Stolz blicken wir nicht nur 
zurück, sondern auch mit viel Freude 
nach vorne: Viktoria & Raffaela über-
nehmen als 2. Generation zukünftig das 
Zepter – die Weinbegeisterung ist schon 
lange auf die Beiden übergeschwappt. 
Und so dürfen auch Sie sich freuen, 
weiterhin von grossem Weingenuss 
und viel Know-How und Leidenschaft 
beraten zu werden.

An unseren Jubiläums-Anlässen im 
Sommer und Herbst begrüssen Sie alle 
4 Jegglis zusammen mit dem Jeggli 

von links: Viktoria, Brigitte, Bruno und Raffaela Jeggli

Diese Zeitung wurde auf Recycling-Papier und 
klimaneutral gedruckt

Weine Team herzlich zum gemeinsamen Anstos-
sen auf die letzten 35 Jahre und auf die nächsten!

Wir freuen uns auf Ihr Kommen. 
Herzlichst,

Bruno & Brigitte mit Viktoria & Raffaela Jeggli

So sind Sie mit dabei!
•	 Alle Details finden Sie hier in der 

Zeitung und auch bei uns auf der 
Website 

•	 Für Anmeldungen rufen Sie uns an 
oder benutzen die Event-Seite 
jeggliweine.ch/jubiläum oder direkt 
den jeweiligen QR-Code

•	 Kostenpflichtige Veranstaltungen 
müssen vor der Teilnahme bezahlt 
werden
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Jeggli‘s
Jubiläums-Kalender

jeggliweine.ch/jubiläum

Fr, 16. August 2024

Openair Cinema mit Exklusiv-Apéro

Do, 26. September - Sa, 28. September 2024

Jeggli‘s grosse Jahres-Degustation

Weitere Gelegen-
heit, Jeggli Weine 
zu erleben:
•	 Weinreise Rhône 

13. - 18.10. 2024 

•	 Weinreise Bordeaux 
26.10. - 2.11. 2024 

•	 Expovina “Wiischiff” 
31.10. - 14.11. 2024

Do, 24. Oktober 2024

«So Cheesy» Wine & Dine

Fondue & Raclette gehören 
zur Schweizer Genuss-Kul-
tur - die Kombination mit 
Wein sowieso. Erleben Sie 
mit Jeggli Weine im urchi-
gen Rahmen klassische und 
überraschende Pairings!  

Details auf Seite 10

Freuen Sie sich auf einen 
(hoffentlich) lauen Sommer- 
abend mit Apéro und 
Häppchen und anschliessen-
dem Openair Kino-Genuss 
mit dem Film “Everest”. 
All das erwartet Sie über den 
Dächern des alten Maggi- 
Silos im kultigen THE VALLEY 

in Kemptthal. Wir laden Sie 
herzlich zum feinen Exklu-
siv-Apéro und Film-Genuss 
unter freiem Himmel ein.

Details auf Seite 5

Freuen Sie sich auf unsere 
grosse Jahres-Degustation 
mitten im Zürcher Nieder-
dorf.
Am alljährlichen Tasting 
zeigen wir Ihnen nebst 
Ihren Favoriten auch unsere 
Neuheiten und absoluten 
Genuss-Tipps. 

Als Highlight präsentieren 
unsere Gastproduzentin-
nen persönlich ihre Tropfen 
und berichten direkt aus 
Weinkeller und Rebberg. Ein 
genussvolles Degustieren 
wartet auf Sie!

Details auf Seite 12



Der Frisch-Fröhliche
Prosecco DOC Treviso Cuvée
Rosé Brut Millesimato, 2023

CHF 14.80 anstatt CHF 17.40

Birne Himbeere Kräuter- 
würze

Pfirsich

4

Beim Feiern darf‘s 
Sprudeln
Bestimmt halten Sie es so wie 
Jeggli Weine und finden immer 
mal wieder einen Anlass zum 
Feiern und Anstossen.

Lassen Sie sich dafür die Prosecchi 
von La Farra empfehlen. Mitten in 
der Prosecco-Herzzone “Coneglia-
no Valdobbiadene” liegen die Reb-
berge der 3 Geschwister Nardi auf 

etwa 500 Meter über Meer und 
sind bis zu 70% steil.
Die wilden Hügel - die Colline - 
profitieren durch die Nähe zum 
Mittelmeer und den Schutz der 
Dolomiten von milden Tempera-
turen und frischen Winden. Die 
langen Herbstwochen bieten die 
ideale Grundlage für die perfekte 
Trauben-Ausgangslage. 

DER ELEGANTE
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG 
Extra Dry Millesimato, 2023

Aprikosen weisser
Pfirsich

Orangen-
blüten

Gebäck-
noten

CHF 14.80 anstatt CHF 17.40

15%
Jubiläums- 

Rabatt

Der Einfluss der Lage
La Farra produziert Prosecchi 
aus einem Blend von Rebberg- 
lagen - so erhalten ihre 
Schäumer den speziellen Aus-
druck. Mehrfach übers Jahr 
verteilt wird für Jeggli Weine 
abgefüllt und exportiert - so 
geniessen Sie immer beste 
Prosecco-Qualität!

Kalkböden sorgen für 
Struktur im Wein

Kühle Lagen verhelfen
zur Frische im Prosecco

Die Reben aus Farra di 
Soglio sorgen für Eleganz

R
ab

at
te

 s
in

d
 g

ü
lt

ig
 b

is
 3

0.
 S

ep
te

m
b

er
 2

0
24

, n
ic

h
t 

ku
m

u
lie

rb
ar

 m
it

 a
n

d
er

en
 V

er
g

ü
n

st
ig

u
n

g
en

Alle
Prosecchi



5

Kino-
Kultur 
hoch 
über den 
Dächern

Wir sind der Meinung, Wein hat mit Genuss 
zu tun! Mit Zeit und Muse, mit Zelebrieren 
und gemeinsamem Erleben.
Und eben jene Zeit und Muse erleben wir 
zusammen bei einem aussergewöhnlichen 
Kino-Abend.

Feiern Sie mit uns beim exklusiven 
Jeggli Weine-Apéro hoch über den Dächern 
des THE VALLEY in Kemptthal unser 35-Jahr 
Jubiläum. Bei einem Glas Rosé Prosecco 
(gerne auch zwei...) und feinen Häppchen 
haben wir bestens Gelegenheit zum gemütli-
chen Anstossen.
Im Anschluss nehmen Sie zur erstmaligen 
Ausgabe des Rooftop Openair Cinema in 
bequemen 2er Lounges Platz und erleben mit 
dem biografischen Abenteuerfilm “Everest” 
Kino-Kultur pur unter freiem Himmel.

Fr, 16. August 2024 

Rooftop Openair Cinema 
Mit Exklusiv-Apero

Wo:	 SILO Rooftop Bar 
	 Kemptpark 12 
	 8310 Kemptthal
 
Wann:	 17.30h  Exklusiv-Apéro 
	 18.30h  Burger BBQ
	 21.00h  Filmstart “Everest”
	 23.30h  Schlumi / Ende

Anreise:	mit ÖV bis S-Bahn- 
	 haltestelle “Kemptthal”, 
	 für Autos hat es 
	 gebührenpflichtige 
	 Parkplätze auf dem Areal

Kosten:	CHF 35 pro Person, inkl.
	 Film, Apéro & Häppchen 	
	 und Popcorn à Discretion 
 
Plätze:	 ab sofort buchbar 
	 Info: jeweils nur 2er
	 Lounges verfügbar

Anmeldung per Telefon, online 
unter jeggliweine.ch/jubiläum
oder direkt mit QR-Code

Im Jahr 1996 beschliessen 
zwei Expeditions-Gruppen 
sich an die Besteigung des 
Everest zu wagen. Doch 
während des Aufstiegs 
werden sie von einem 
ungewöhnlichen Schnee-
sturm überrascht. 

Das selbst unter besten 
Umständen gefährliche 
Abenteuer wird zu einem 
Kampf ums Überleben - 
und nur die Hoffnung auf 
Rettung treibt die Expedi-
tion weiter an.

„Everest“ 2015 
u.a. mit Jake Gyllenhaal, Keira Knightley  



Die nordwestliche Region der 
iberischen Halbinsel ist frucht-
bar, grün und rau. Direkt an der 
Atlantikküste gelegen ist die 
Weinregion Rías Baixas Heimat 
der knackigen, mineralischen 
und aromatischen Weisswein-
Sorte Albariño. 
Jetzt träumt man sich beim spa-
nischen Weingenuss aber gerne 
in einen gemütlichen Liegestuhl 
an der wärmenden Sonne, da 
will der nasse, raue und garstige 

Norden nicht so ganz ins Tag-
träumen passen. 
Aber unser Albariño überzeugt 
uns (und das Vinum Magazin) 
durch seine exotische Frucht-
note von saftigem Pfirsich und 
duftender Zitronenzeste. Und 
erst die dezenten Salzigkeit, die 
zu Schalentieren und Muscheln 
kombiniert ein ganz 
wundervolles Spiel er-
gibt... Uns bleibt nur ein 
begeistertes „Salud“!

6

Genussvolle Sommer-
Begleiter für Balkonien

«Bravade Rosé» AOP Côtes de 
Provence, 2023 
Torpez Vignobles de Saint-Tropez
Provence, Frankreich

CHF 15.80 anstatt CHF 19.80

Saint-Tropez lässt grüssen: mit 
unserem pfirsichfarbenen 
Rosé-Cuvée versetzen wir Sie 
mit einem Glas in den Süden 
Frankreichs.
Duftig-aromatisch verlocken 
Orangenblüten und Noten von 
Mandarinen und Aprikosen so-
wie eine feine Würzigkeit.

Unser sommerlicher Farbklecks 
ist der ideale Begleiter zu Apéro, 
mediterranen Vorspeisen wie 
Artischocken-Herzen oder auch 
zu hellem Fleisch oder asiati-
schen Gerichten.
Und ganz besonders praktisch: 
er ist für ziemlich jede Durst-
grösse verfügbar.

Provence-Feeling im Glas!

20%
Sommer 
Rabatt

50cl	 2023	 CHF 11.80 statt 14.80 
150cl	 2023	 CHF 34.20 statt 42.80
300cl	 2023	 CHF 68.50 statt 85.60

Ein Gruss aus Spaniens 
Norden

Albariño Rías Baixas DO, 2023 
Bodegas Morgadío
Galizien, Spanien

CHF 17.40 anstatt CHF 21.80 20%
Sommer 
Rabatt
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Alle Sommer-Hits
im Überblick!

Unter der brütenden Sonne Spa-
niens zaubert Casa Castillo mit 
grosser Leidenschaft Jahrgang um 
Jahrgang sagenhafte Terroirweine 
hervor. Mit unbeirrbarem Fokus auf 
authentische und elegante Weine 
präsentiert die Boutique Winery den 
Monastrell mit aussergewöhnlichem 
Charme, perfekt integrierten Tan-
ninen und ganz viel mediterranen 
Anklängen. Reife, dunkle Früchte, 
Wildkräuter und Zartbitter-Schokola-
de sind harmonisch und dicht ver-
woben. Auf gekonnte Art und Weise 
bleibt der Spanier elegant und somit 
ideal an heissen Tagen!

Perfekte Eleganz an
heissen Tagen

Monastrell DOP Jumilla, 2021 
Casa Castillo
Jumilla, Spanien

CHF 15.00 anstatt CHF 18.80

Greco di Tufo, 2022/23 
Terre di Valter
Kampanien, Italien

CHF 13.20 anstatt CHF 16.50

Dieser Alleskönner ist
einfach dufte!

Ein Glas Weisswein zum Aperi-
tivo im Sommer ist gut für die 
Laune. Ein Glas Weisswein, der 
auch ganz hervorragend zum 
Essen passt, macht noch bes-
sere Laune.
Mit dem Greco di Tufo erwartet 
Sie ein lebhafter, aromatischer 
Alleskönner. Darf‘s ein Beglei-
ter zu Focaccia oder Antipasti 
sein? Voilà! Wie sieht‘s mit 
einem Weisswein zu Vitello 
Tonnato, Gnocchi an Salbei-
butter oder gegrilltem Fleisch 
aus? Nur her damit! Und ganz 
spannend wird‘s bei der Kombi 
vom Italienier mit Vegi-Gerich-
ten direkt vom Rost! Herrlich!!
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Die BBQ-Power-Kombi aus 
Südkalifornien

Ein Feuerwerk aus satter 
Frucht von Sauerkirschen 
und Pflaumen-Marmelade, 
vollmundigen Holznoten 
und reichlicher Würzigkeit! 
Gekonnt werden bei Vina 
Robles die Kraft der Weine 
aus dem sonnigen, heissen 
Klima von Paso Robles so in 
Szene gesetzt, dass Sie zwar 
kraftvoll sind, aber nicht 
üppig, dass sie Fülle zeigen, 
ohne Finesse vermissen zu 
lassen. 
Dieser Südkalifornier weiss 
mit einer geballten Ladung 
Ausdruck und Aromatik zu 
überzeugen und zeigt da-
bei eine ganze Bandbreite 
an Facetten, die herrlich zu 
Sommerabenden und Ihren 
Grilladen passen.

Zinfandel Estate Wine, 2019 
Vina Robles
Paso Robles, Kalifornien

CHF 27.60 anstatt CHF 34.50

20%
Sommer 
Rabatt

20%
Sommer 
Rabatt

20%
Sommer 
Rabatt

93
Punkte



Wahnsinn, wie schnell die Zeit verfliegt - vor 
bereits 35 Jahren machten sich Bruno und 
Brigitte Jeggli als Weinhändler selbständig 
und legten mit ihrer “Vins de Domaines” los. 
Aus der Hotellerie und Gastronomie kom-
mend - Bruno ist gelernter Koch, Brigitte das 
Organisationstalent der Reception - bringt die 
Weinhandlung im Furttal zu Beginn vor allem 
Schweizer Weine vom Produzenten direkt 
an den Gast. Die meisten Schweizer Wein-
bauern waren in ihren Vertriebswegen Ende 
der 80er, anfangs der 90er Jahre noch nicht 
eigenständig aufgebaut, so dass die Distribu-
tion über einen Weinhändler wie die “Vins de 
Domaines” zur Effizienz und Einfachheit aller 
Beteiligten beitrug. 

Start in die Unabhängigkeit
Einfach war der Start in die Unabhängikeit für 
Bruno und Brigitte bestimmt nicht - die ältere 
Tochter Viktoria ist bei der Firmengründung 
anfangs 1989 gerade mal 1 Jahr alt, bald wird 
Raffaela folgen und die Buchser Wohnung 

musste ein Dach bieten für’s Familien- und 
Geschäftsleben. Im klassischen Kellerabteil 
der Wohnung stapeln sich die Weinkartons bis 
unter die Decke und auf die Frage des Lehrers 
in der Schule, was denn der Vater arbeite, ant-
wortet Viktoria mit: “Mein Papi arbeitet nicht, 
der ist immer daheim”. Das Konzept Home 
Office war im Kinderköpfli definitiv kein 
Thema.

1995 zog nicht nur die Familie in ein grösseres 
Daheim, im neuen Haus hatte auch das Büro, 
die Vinothek und vor allem das Weinlager ein-
en ordentlichen Stellenwert. Immer noch in 
Buchs aber neu am Sonnhaldenweg daheim, 
wird die Einzelfirma umbenannt: die “Vino-
thek am Sonnhaldenweg” entsteht. Ende der 
90er Jahre dann die letzte Umbenennung, die 
Weinhandlung erhält ihren heutigen Namen 
“Jeggli Weine”.

Hautnah dran am Weingenuss
Ein Jahr nach dem Umzug stellt die Familien- 
Weinhandlung zum ersten Mal ihre Weine auf 
den beliebten Weinschiffen auf dem Zürichsee 
aus. Hansruedi Gränicher und Jean-Michel 
Conne unterstützen dabei tatkräftig - Gränich-
ers Chardonnay Barrique ist bis 2001 der 
Verkaufsschlager. Zusammen mit Jean-Michel 
ging’s nach Messeschluss jeweils heiter weit-
er: gemeinsam zogen die Herren bis spät in 
die Nacht durchs damals lebhafte Niederdorf.

Etwa in der Mitte der 2000er verschiebt sich 
die Weinnachfrage, so dass das Expovina-An-
gebot der Waadtländer Weine im Jahr 2005 
erstmals mit einem Sortiment aus Italien 
ersetzt wird. Jegglis bis heute bekannter 
Italien-Stand erfreut sich auch nach bald 20 
Jahren noch grossem Interesse. Ähnlich er- 
geht es dem Wein-Portfolio aus Südafrika. An-
fangs der Nullerjahre noch an einem geteilten 
Stand präsent, zeigen Bruno und Brigitte mit 
ihrem Team Jahr um Jahr das Übersee-Sorti-

8

35 Jahre ziehen ins Land

1

2

1 | Erstes Logo zum Firmenstart - Vins de Domaines handelt 
vor allem mit Waadtländer Weinen

2 | Bruno und Brigitte Jeggli in der neuen Vinothek am 
Sonnhaldenweg 1995
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3| Der persönliche Touch - handgeschriebenes Zeitungs- 
inserat zur Weihnachtszeit 1997

4 | Das Team um 2003: Peter Burri, Patrick Gsell, Monika 
Albisser, Bruno & Brigitte Jeggli (v.l.n.r.)

ment mit immer spannenden Ergänzungen zu 
den beliebten Favoriten. Seit 2008 degustieren 
die Weinschiff-Besuchenden das Angebot von 
Dieter Meier aus Argentinien exklusive bei 
Jeggli Weine. Wenige Jahre später kommen 
auch die Weine der Südkalifornischen Bou-
tique Winery Vina Robles an Bord.

Die direkte Weinberatung am Konsumenten 
pflegt Jeggli Weine nebst den Weinausstellun-
gen Expovina Weinschiffe, Expovina Primavera 
und bis 2019 an der Züspa auch von 1996 bis 
2011 mit einem eigenen Weinlokal mitten im 
Zürcher Niederdorf. In der modernen Weinbar 
“Barrique” treffen sich nicht nur Liebhaber von 
grossen Tropfen, auch die institutionalisierten 
“Stägefässli Schnäggen” werden - zur grossen 
Verwunderung von Viktoria und Raffaela - 
regelmässig genossen.

Weinbegeisterung und Fachwissen
Zwar lässt sich über den (Schnäggen-)Ge-
schmack streiten, trotzdem setzt Bruno nicht 
nur auf seine eigene Wein-Begeisterung und 
Wein-Geschmack. Sein persönlicher Anspruch 
war es immer, dass Jeggli Weine mit grosser 
fachlicher Kompetenz auffällt. Als 2001 der 
erste Kurs zur Weinsensoriklizenz an der Fach-
hochschule Wädenswil ausgeschrieben wird, 
war er einer von gerade mal 6 Kursteilneh-
menden. Die Lizenz berechtigt die Absolvier-
enden sich für 4 Jahre Weinsensoriker nennen 
zu dürfen, nach Ablauf dieser Zeit stehen neue 

Fähigkeitsprüfungen und Erneuerungskurse 
an.
Da der Apfel bekannterweise nicht weit vom 
Baum fällt - oder der Trüübel vom Rebstock 
- liessen sich auch Viktoria und Raffaela nicht 
lange Zeit mit der Weinausbildung. Mit dem 
Abschluss des WSET Level 3 standen nebst 
dem systematischen Degustieren über 150 
Weinregionen, deren Terroir-Beschaffenheit, 
typische Traubensorten, Ausbaustile und Ein-
flussfaktoren in der Weinbau-Arbeit auf dem 
Prüfungsplan. Ein Glück, dass Wein-Verkosten 
im Hause Jeggli fleissig kultiviert wird.

Ein sicherer Wert: das Jeggli Weine Team
Die Begeisterung für feine Tropfen und einen 
persönlichen und ausserordentlichen Service 
teilen auch die Kolleginnen und Kollegen bei 
Jeggli Weine. In den vergangenen 35 Jahren 
haben einige Mitarbeiter die Firma auf ihrem 
Weg begleitet. Mit Patrick Gsell hat das Team 
seit 1999 seinen “Fels in der Brandung” ge-
funden. Danke dir vielmals für deine 25 Jahre 
mit unermüdlichem Einsatz, grosser Weinbe-
geisterung und nicht mehr wegzudenkendem 
Wissen und Können!
Familiäre Zugänge erhielt die Familien-Wein-
handlung dann auch durch den Einstieg von  
Viktoria im 2017 und Raffaela im 2021. Die 
zwei jungen Frauen sind gekommen um zu 
bleiben - mit Ihnen geht Jeggli Weine in die 2. 
Generation über und steht für kontinuierliche 
Weinpassion und begeisterten Weinservice. 

3 4
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Geschmol-
zener Käse 
und Wein

Zugegeben - jetzt grad starten wir erst 
in die warme Saison und plangen nach 
Sonne und Wärme. 
Aber sie kommen bestimmt wieder
- die dunklen und kälteren Tage mit 
Schnee! Und wenn wir es uns nach 
einem hoffentlich warmen Som-
mer dann vor dem Kamin gemütlich 
machen, die Fellkissen und Kuschel- 
decken zur Deko hervorkramen und 
schon mal an die nahenden Schlem-
mer-Abendessen mit Fondue und 
Raclette denken, dann stellt sich auch 
die altbekannte Frage: Welcher Wein 
passt dazu?

Klar, Chasselas geht immer. Aber 
vielleicht darf es auch mal ein anderer 
Weisswein sein? Oder Sie sind eher 

Do, 24. Oktober 2024, 18.30h

«So Cheesy» Wine & Dine

Ort:		  Baracca Zermatt
		  Kirchgasse 16, 8302 Kloten

Kosten:		 CHF 135 pro Person 
		  inkl. Apéro-Plättli, 3er Serie
		  Fondue, 3er Serie Raclette,
		  Dessert, Weine, Wasser &
		  Kaffee

Anmeldung:	 per Telefon, online unter
		  jeggliweine.ch/jubiläum
		  oder direkt mit QR-Code

der Rotwein-Typ und müssen sich von Freunden 
ungerechtfertigterweise anhören, dass das nicht 
zu geschmolzenem Käse passt...

Am 6-Gänge Wine & Dine in der gemütlichen 
Baracca Zermatt - mit Cheminée und Fellen in 
der rustikalen Holzbaracke in Kloten - können 
Sie sich auf die Fondue- und Raclette-Zeit ein-
stimmen und neue Wein/Käse-Kombinationen 
kennen lernen. Mit den Walliser Fondue- und 
Raclette-Menüs à Discretion (und ja, es wird 
beides geben) haben sie die Möglichkeit, jedes 
Wein-Käse-Pairing selbst zu testen. So sind Sie 
gerüstet für die nächste Käse-Saison!
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Spanische Klassiker
Wein predigen und Wasser trink-
en - passiert bei Jeggli Weine 
bestimmt nicht. Und damit wir 
wissen, wovon wir so begeistert 
sind, stehen persönliche Besuche 
bei unseren Partner-Produzenten 
immer wieder auf der Tagesord-
nung.

So auch erst kürzlich, als wir 
die klassischen Weinbaugebiete 
Spaniens besuchten und von der 
Weisswein-Region Rueda via Toro 
und Ribera del Duero in die Rioja 
Alta reisten.
Unsere Wein-Highlights gibt es 
hier für Sie im knackigen Über-
blick.

Der Verrückte aus der Rueda
“El Loco” Verdejo Finca la 
Colina Single Estate DO Rueda

Duftig-exotisch und crazy 
aromatisch überzeugt der 
Einzellagen Verdejo.

CHF 15.70 statt CHF 18.50

40-jährige Busch-
reben wachsen im 

kargen Rollkies

15%
Jubiläums- 

Rabatt

Unser  Ribero-Topseller
“Tiempo” Crianza 
Ribera del Duero DO

Samtige Eleganz besticht mit 
grosser Trinkigkeit und unschlag-
barem Preis-Genuss-Verhältnis

CHF 19.10 statt CHF 22.50

2. Generationen 
bei einem Glas 

Roten unter sich

Wildes Rioja Alta
“Chirimendo” 
Rioja Reserva DOCa

Ein Power-Reserva für Liebhaber 
von grossem Wein-Kino und 
edlen Gourmet-Noten

CHF 24.50 statt CHF 28.80

Hügelige Kleinst-
parzellen in der 

wilden Rioja Alta
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Jeggli Weine im Überblick
Seit 1989 Ihre Weinhandlung mit persönlicher Beratung, Genuss-
garantie und Leidenschaft für grossartige Tropfen!

Jeggli Weine AG
Sonnhaldenweg 1 | 8107 Buchs ZH 
T 044 844 37 47 | M info@jeggliweine.ch
W www.jeggliweine.ch |      @jeggliweine.ch

Degustieren Sie während 3 Tagen eine 
Vielzahl von Weinen direkt vor Ort - und 
freuen Sie sich auf attraktive Messe-
rabatte!
 
An der grossen Jahres-Degustation im 
Zürcher Niederdorf öffnen wir allerhand 
genussreiche Flaschen für Sie:

•	 Lassen Sie sich von Raffaela & Viktoria 
Jeggli die «Must Try»-Weine zeigen. 

•	 Unserer Gastproduzenten Diana 
Müller vom österreichischen Weingut 
Müller und Maria Besga vom Rioja-
Weingut Castillo de Mendoza haben 
ihre weissen und roten Lieblinge im 
Gepäck und erzählen spannende 
Wein-Geschichten direkt aus den 
Rebbergen. 

•	 Das gesamte Jeggli Weine Team stellt 
Ihnen eine breite Palette an Neuheiten 
und Altbekanntem aus dem Sortiment 
vor.

Jeggli‘s grosse
Jahres-Degustation

Das Wichtigste im
Überblick
Datum:		 Donnerstag - Samstag 
		  26. - 28. September 2024

Zeiten:		  Do & Fr   15.00 - 21.00h
		  Sa             15.00 - 19.00h

Ort:		  Zunfthaus zur Schneidern 
		  Stüssihofstatt 3, 8001 Zürich 
		  Niederdorf Zürich
 
Eintritt:		 kostenloser Zutritt 

Anmeldung:	 per Telefon, online unter
		  jeggliweine.ch/jahres-degu
		  oder direkt mit QR-Code

Es findet zur gleichen Zeit die Rad-
WM in und um Zürich statt. Der 
Zugang zur Degustation ist zu Fuss 
vom Central und vom Bellevue im-
mer gewährleistet.


