Sangiovese in

purezza

Manche der interessantesten reinsortigen Sangiovese aus
dem Chianti firmieren nach wie vor als Toscana IGT. Der
Jahrgang 2016 ist aber auch hier absolut empfehlenswert.

Mazzei - Castello di Fonterutoli, o
Castellinain Chianti

Toscana IGT Mix 36 2016

18.5 Punkte | 2024 bis 2028

Sangiovese aus 36 Prototypen in einem
Alberese-Rebberg mit einer Stockdichte von
6.660 Pflanzen pro Hektar, reift in 500 Liter
Fassern: Klassische Nase nach Kirschen,
Yeilchen und Leder; am Gaumen kernig, aut
gebaute Tannine und Saure in Einklang, im
Finish, Noten von Krautern und Waldfrich-
ten, auch Pfeffernaten, Geféllt mit seiner
Eleganz und dem Facettenreichtum.

TOSKANA DOC SANGIOVESE TOP OF TOSKANA 2020 VINUM €1




